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Buschenschank in der Golden Kron

Liebe Freunde und Gaste,

wir laden Sie hiermit herzlich zu unserem

zweiten Buschenschank 2019 ein.

Am Sonntag, den 18 August
12:00 Uhr bis 21:00 Uhr

Gereicht werden klassische osterreichische Gerichte in ausgezeichneter
Kochkunst und besondere Weine der Alpenrepublik.

Lassen Sie sich bei schonem Wetter in unserem Innenhof kulinarisch

verwohnen.

Bitte reservieren Sie rechtzeitig, da die Teilnehmerzahl begrenzt ist.

Die genaue Geburtsstunde des Buschen-
schanks 138t sich natirlich nicht ermitteln. Sie
liegt aber sicher lang vor der Zirkular-
verordnung Kaiser Josef Il. aus dem Jahre
1784. Vermutlich brachten die Franken und
Baiern unter Karl dem GrofRen und Otto I. die
Sitte mit, daR die Weinbauern selbst ihren
Wein an Fremde ausschenken durften.
Insbesondere das aus dem frankischen und
bairischen Raum stammende "Capitulaire de
Villis" (Kapitular far die Kronglter und
Reichshofe), enthielt genaue Angaben Uber
Weinbau, Weinpflege und Weinrecht. Es
stammt aus dem Jahre 795. Wie Texte aus
dieser Zeit bezeugen, missen bereits
beachtliche Weinmengen durch die durstigen
Kehlen der damaligen Schenkenbesucher

geflossen sein.Ein beinahe nichtiger Anlal} zu
Ende des 18. Jahrhunderts brachte eine
entscheidende Veranderung: Die Wirte eines
kleinen Ortes in der Grafschaft Gorz beklagten
sich lautstark, dafl sie ihr Herr, ein Graf
Delmetri, zwingen wollte, ausschliefllich Wein
aus seinen herrschaftlichen Gutern
auszuschenken. Kaiser Josef Il. reagierte
darauf mit der Zirkularverordnung von 1784,
die den Bauern das Recht zubilligte, eigene
Erzeugnisse selbst zu verkaufen, an wen
immer sie wollten.
Der Name geht auf die althergebrachte Sitte
zurick, einen  Wacholderstrauss, den
sogenannten  "Buschen", wahrend der

Offnungszeiten (iber den Eingang zu hiangen.
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Buschenschank
am Sonntag den 18.08.2019

Speisekarte

Vorspeisen

Rindfleischsalat
Wurstsalat
Sulze vom Wollschwein
Wiener Backhuhn
Liptauer und Grammelschmalz
Gebackener Leberkase
Steirisches Verhackerts

Salate

Kartoffel-Gurkensalat
Speckkrautsalat
Kaferbohnensalat
mit steirischen Kerndl
Radieschensalat mit Kren
Blattsalate mit Wildkrautern

Suppen

Rinderboullion
mit Fritaten
oder Salzburger Ofenleber
oder Kaspressknodel

Geback von der
Backerei Hanss

Vischgauerstange
Zwiebelstange
Ausgehobenes und Biirli

Hauptgange

Gebratene Blunzen
Gulasch von Ochsenbacken mit
Topfenknopfle
Steirisches Wurzelfleisch mit Kren
Faschierte Laiberl mit Zwiebeljus
Muhlviertler Speckknddel
Schweinebraten von der Duroc Sau
mit Bratlsaft

Dessert

Kaiserschmarrn mit Holunderroster
Zwetschgenstrudel
Brioche Scheiterhaufen mit
Zimt-Apfelragout
Topfenpalatschinken

Preis pro Person 49,-€
exklusiv der Getranke



